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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret 
godkendelse af desinfektionsmidler i forbindelse med 
kontrolkampagne 2010-20-793-00020. Desinfektion 
foretages i opvaskemaskine. Kontrolleret 
virksomhedens dokumentation for at anvendte 
desinfektionsmidler er godkendte. Vejledt konkret om 
virksomhedens dokumentation, ingen anmærkninger.
Temperaturkontrol, kontrol af opbevaringsforhold og 
adgang til hygiejnisk håndvask foretaget uden 
bemærkninger. 
Rengøring og vedligeholdelse: Alle lokaler kontrolleret 
uden bemærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret 
uden anmærkninger: Procedurer for overvågning af 
kritiske kontrolpunkter og modtagekontrol. Egnet 
termometer forevist.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af 
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Udleveret blanket om kontrol i virksomheder.
Godkendelser m.v.: Godkendelsesvilkår kontrolleret. 
Ingen anmærkninger. Køkkenet fungerer som 
centralkøkken.
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